Backer-Gesellenprufung 2009

5 Uberzeugten mit ihrem , Frischgebackenen™

Am 24. Juni 2009 legten die fiinf Backerlehrlinge aus dem Vogelsbergkreis in der Max-Eyth-
Schule in Alsfeld erfolgreich ihre Gesellenprifung ab. Ab sofort dirfen sich die flinf
Jfrischgebackenen®™ Absolventen nun ,Backergesellen des Backerhandwerks" nennen — und
spater vielleicht auch eine Meisterpriifung machen.

Die Priifungskommission — vertreten durch Fachlehrer Dirk Neumann, Backermeister Markus
Lind und Backergesellin Larissa Machnjew — bestatigten den flinf neuen Backergesellen eine
erfolgreiche Abschlusspriifung nach jahrelanger Ausbildung und viel Lernen in Praxis und
Theorie. Das Backerhandwerk habe wieder ,goldenen Boden" — dies zeigten die sehr guten
Leistungen der Priflinge. Es mache ihnen groBe Freude, feine Torten, herzhaftes Brot oder
ofenfrische Brétchen mit eigenen Handen zu erschaffen.

Und gut ausgebildete Gesellen im Backerhandwerk sind nicht nur fiir ihre Betriebe wichtig,
sondern auch zur Beratung der Verbraucher, die gerade zu vielen Bereichen der Erndhrung
einen groBen Informationsbedarf haben.

Die Backer-Innung des Vogelsbergkreises ist erfreut, dass jetzt wieder ein reger Zuspruch
nach Ausbildungsplatzen im Handwerk herrsche.

Der Priifungsbeste mit 98 Punkten ist Matthdus Kessler aus der Backerei Karl in Storndorf.

Frisch gebackene Gesellen mit ihren frisch gebackenen Produkten (v. links n. rechts): Backermeister Markus Lind, Backergesellin
Larissa Machnjew, der Priifungsbeste Matthdus Kessler, Sergeij Faber, Fachschullehrer Dirk Neumann, Dominik Otto, Sven
Siegfried und Gerd Metzke-Rovira



